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Willkommen in unseren feinen Genusswelt.

GenieBen Sie das Dolce Vita.
In der Kliche trifft namlich die Region auf ltalien.

Dort kommt zusammen, was gut zusammenpasst und richtig gut schmeckt.
Regionales aus Eifel, Mosel und Hunsriick verbinden und verfeinern wir
mit italienischer Kochkunst. Und das naturlich frisch und von den
Jahreszeiten inspiriert.

Mit frischen Krautern aus dem Klostergarten im Friihling,
leichter mediterraner Kiiche im Sommer,
Wildspezialitaten im Herbst, Martinsgans im Winter . . .
jedes Gericht hat einen Hauch von ,dolce vita" aus ltalien.

Ob Sauce oder Dressing, Suppen, Braten oder Fisch,
alles wird frisch zubereitet und braucht seine Zeit.
Zeit, die auch Sie sich nehmen sollten, damit [hr Besuch in der
Klostermiihle Siebenborn zu einem kulinarischen Erlebnis werden kann.
Und dafiir geben wir unser Bestes.

Nie
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Antipasti

Bruschetta Pomodori
Gerostete WeiBbrotscheiben mit einer
Kombination aus frischen Tomaten,

Knoblauch, Basilikum und Oregano™*

Bruschetta Senigallia
Gerostete WeiBbrotscheiben
mit Ricotta, Schafskise und
Honig gratiniert *°

Mozzarella Caprese
Tomatenscheiben, Mozzarella
und WeiBbrot *°

Carpaccio vom Rinderfilet
Hauchdiinn geschnittenes,
rohes Rinderfilet mit Parmesan
und Olivenol an kleinem
Salatbouquet und Ciabatta *°

Tomaten-Cremesuppe
aus frischen Tomaten
mit Basilikum und Rahm *°

Barlauch-Cremesuppe
Feines Rahmsiippchen vom Bérlauch,
verfeinert mit Riesling *°
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Salate

Salat Klostermiihle

mit einem Bouquet aus Blattsalaten,
Tomate, Gurke, Ei und gebackener
Hahnchenbrust an Joghurt-Dressing,
dazu Brot **

Salat Estate

Bouquet aus Blattsalaten, Tomaten,
Zwiebelringen und Garnelen

an Balsamico-Honig-Dressing,
dazu Brot **

Salat Fresco

Bouquet aus Blattsalaten, Schafskase,
Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Oliven
an Joghurt-Dressing, dazu Brot *“°

Pastagerichte

Fettuccine an Barlauchpesto
Feine Bandnudeln mit hausgemachtem
Birlauchpesto und Schafskase ***

Fettuccine an Pesto rosso
Feine Bandnudeln in Tomatensugo
an hausgemachter Pesto rosso
und Mozzarella-Perlen *°

Agnolotti

mit Pecorino und Feige gefillte
Teigtaschen mit Pesto Genovese
und Cranberry **"
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Fleischgerichte

Hahnchenbrust a I'orange
Gebratene Hahnchenbrustfilets an feiner,
hausgemachter Orangen-Buttersauce mit
Fruchtfleisch und Orangenlikar,

mit Réstitaler und Salat °

Schweinebackchen

Butterzartes Fleisch in leckerer Sauce
mit gerostetem Feldgemiise und jungen
Krautern, dazu Rostitaler und Salat *"”*

Rumpsteak mit Krduterbutter
dazu Pommes frites und Salat "

Mediterranes Lammragout

mit Feigen, schwarzen Bohnen, Paprika und

Kichererbsen, dazu Fettuccine und Salat *™*

Fischgerichte

Lachsfilet

mit KrauterrahmsoBe, Fettuccine
und Salat ™

Zanderfilet ,Mosellandisch”
Zanderfilet, kross in Butter gebraten
auf Riesling-Grawes *°
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Schnitzel

Schnitzel "Weinhandler"

mit frischen Champignons, Lauch und Speck,
verfeinert mit Rahm und Riesling,

dazu Pommes frites und Salat *°

Schnitzel "Wiener Art"

mit Pommes frites und Salat "

Schnitzel "Italia"

belegt mit Tomatenscheiben,

mit Mozzarella gratiniert, Tomatensugo,
dazu Pommes frites und Salat *°

Schnitzel "Balkan Art"
mit feiner Paprika-Sauce und Zwiebeln
mit Pommes frites und Salat *

Burger

Miihlen-Burger

Angus Patty belegt mit Tomate,
Zwiebelringen, Gewiirzgurke
und Salat*

Muhlen-Cheeseburger
Angus Patty belegt mit Tomate,
Kése, Zwiebelringen,
Gewiirzgurke und Salat *°

Barbecue Bacon

Angus Patty belegt mit Tomate,
Bacon, Rostzwiebeln, BBO-Sauce
T B AP

Veggie-Burger
Vegetarischer Patty belegt mit Tomate,
Zwiebelringen, Gewiirzgurke und Salat ™

wahlweise mit Pommes frites
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Dessert
Eis und heiB3

Vanilleeis mit heiBen Himbeeren
und Schlagrahm "

Tartufo Limoncello

Halbgefrorenes aus Limonencreme und einem Kern aus
Limoncello-Likor, umhiillt von knusprigen Limonen-Baiser-
Stiickchen °

Tartufo Café
Halbgefrorene Kaffeecreme mit einem Kaffeekern umhiillt
von Kakao-Baiser-Stiickchen - ein Genuss der Extraklasse “**

Tiramisu Klassisch
hausgemacht "°

Cassata Eis

Traditionelle sizilianische Eiscremespeise aus einer Lage
Zabaione- Eiscreme, einer Lage Schokoladen-Eiscreme und
Eiscreme mit kandierten Kirsch-, Orangen- und Haselnuss-
stiickchen 9

Muhlenbecher

Vanilleeis mit Eierlikdr, Schokoladensauce und Sahne *“%%"
Soufflé al Cioccolato Bianco

WeiBes Schokoladensoufflé mit einem fliissigen Kern aus
geschmolzener weiBer Schokolade °

Zusatzstoffe Allergene

1) mit Farbstoff A) Glutenhaltiges Getreide G) Milch

2) mit Konservierungsstoff B) Krebstiere H) Schalenfriichte
3) mit Antioxidationsmittel C) Eier 1) Sellerie

5) enthilt Sulfite D) Fisch J) Senf

7) mit Phosphat E) Erdniisse K) Knoblauch

9) koffeinhaltig F) Soja L) Lupinen
10) chininhaltig
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Alkoholfreie Getranke

Traubensaft
Traubensaftschorle
Traubensaftschorle
Apfelsaft
Apfelsaftschorle
Apfelsaftschorle
Orangensaft * (1000 Frucht)

Gerolsteiner Mineralwasser
Gerolsteiner Mineralwasser
Gerolsteiner Medium
Gerolsteiner Naturell
Gerolsteiner Naturell

Cola, Fanta, Sprite, Spezi '
Cola, Fanta, Sprite, Spezi '
Coca Cola light
Bitter Lemon ™"

HeilBe Getranke

Pott Kaffee °

Pott koffeinfreier Kaffee
Cappuccino

Espresso ’

Doppelter Espresso °

Espresso macchiato °°

Latte macchiato *°
Milchkaffee *

HeiBe Schokolade mit Sahne °
Glas Tee (Sorte nach Wahl)
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Bier

Bitburger Pils *

Bitburger Radler *
Franziskaner Hefeweizen hell *
Franziskaner Weizen dunkel "

Bitburger Pils alkoholfrei "
Bitburger Radler alkoholfrei *
Franziskaner Weizen alkoholfrei *

Aperitif

Campari Soda

Campari Orange °’

Secco °

Secco mit Weinbergpfirsich-Likér °
Aperol Spritz

Riesling Sekt trocken °

Kir Royal °

Sherry medium, dry

Martini bianco

Likor

Haselnusslikeér ©

Roter Weinbergspfirsich
Creme de Cassis

Fernet Branca
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Digestif

Edelbrande von der Birkenhofbrennerei

Aprikosenbbrand 2 cl
Kirschbrand 2 cl
Mirabellenbrand 2 cl
Williams-Christ-Birnenbrand Ll

Likore von der Birkenhofbrennerei

Himbeerlikor

Brande und Geister aus der Brennerei Beth

Moseltresterbrand 2 cl
Moselhefebrand 2 cl
Mirabellenwasser 2 cl
Williams-Birnenbrand e
Zwetschgenwasser (]
Himbeergeist 2 cl
Haselnussgeist 2 cl
Obstler 2 cl
Grappa 2 cl
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Offene Schoppenweine

WeiBwein °

Riesling trocken

Riesling halbtrocken
Riesling lieblich

WeiBer Burgunder trocken
Chardonnay trocken
Grauburgunder trocken

Rose ®

Rose trocken
Rotling feinherb

Rotwein °

Dornfelder trocken
Blauer Spatburgunder halbtrocken
Dornfelder lieblich
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Flaschenweine
Weingut Steffen-Priim, Maring

Nr.1  Blanc de Noir, Schwarzriesling trocken °

Nr.2  Grauschiefer, Riesling Spatlese trocken °

Nr.3  Maringer Sonnenuhr, Riesling Spatlese edelsiiB °
Nr.4  Rotling, feinherb ’

Weingut Zur Romerkelter, Noviand

Nr.5  Krauterwingert Honigberg, Riesling trocken °
Nr.6  Fass 7, Selektion feinherb °

Weingut Fries, Noviand

Nr. 7  Blauschiefer, trocken °
Nr.8 Maringer Sonnenuhr, Riesling Kabinett, feinherb ?

Weingut Rosenhof, Maring

Nr.9 Blauer Spitburgunder, trocken °
Nr. 10 Chardonnay , trocken °
Nr. 11 Rosenhof Rosé¢, trocken °

Weingut Thanisch, Lieser

Nr. 12 Weissburgunder, trocken °

Nr. 13 Grauburgunder, trocken °

Nr. 14 Lieserer Niederberg Helden °
Riesling, Kabinett feinherb

Weingut Romerhof

Nr. 15 Rosé feinherb’
Nr. 16 Graacher Himmelreich®




